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Introduccion a la Buena Practica

Una parte significativa del impacto ambiental de Ia
produccidn de carne de pollo proviene de las materias
primas y aditivos del pienso, especialmente en las estirpes
de crecimiento lento, que requieren mas alimento para
producir 1 kg de carne.

Una solucién sostenible radica en la produccién de aditivos
para pienso a partir de subproductos agroindustriales,
como el glicerol crudo, un subproducto de la industria del
biodiésel.

Se realizaron cultivos en matraz de la levadura Yarrowia
lipolytica en condiciones experimentales.
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Ciertas levaduras reconocidas como seguras (GRAS, por
sus siglas en inglés), como Yarrowia lipolytica, pueden
crecer sobre estos subproductos, que no son aptos para el
consumo humano. Tras su recoleccion y secado, estas
levaduras se utilizan como probidticos, reduciendo la huella
ambiental total de los pollos de crecimiento lento, al tiempo
que se evita la competencia con la produccion de
alimentos.

Ademas de sus beneficios en términos de sostenibilidad,
estos probidticos mejoran la salud intestinal, promoviendo
el bienestar de los pollos. Al aprovechar subproductos de la
economia circular, este enfoque se alinea con los principios
de reduccién de residuos y eficiencia en el uso de recursos,
ofreciendo una forma ecoldgica de disminuir el impacto
ambiental de la produccién avicola, al tiempo que se
favorece el bienestar animal.

Antecedentes & retos

Se necesitan piensos mas sostenibles para satisfacer las
crecientes demandas y reducir la huella ambiental de los
productos de origen animal. Las proteinas de levadura
producidas localmente utilizando ciertos subproductos
agroindustriales tienen un gran potencial como fuente
alternativa de proteina para la alimentacién animal. En
particular,  Yarrowia lipolytica, un  microorganismo
oleaginoso y no patdégeno, puede crecer sobre una variedad
de subproductos agroindustriales econoémicos y
complementar la alimentaciéon de los pollos de engorde
gracias a su alto contenido proteico y caracteristicas
probidticas.

Yarrowia lipolytica cultivada sobre glicerol crudo de
biodiésel fue desarrollada en biorreactores a escala piloto,
recolectada mediante filtracion con bolsas filtrantes vy
secada por atomizacion para obtener un polvo seco que
puede incorporarse facilmente en los piensos de los pollos.
La levadura seca puede suplementarse en distintas
proporciones en la alimentacién de los broilers, los cuales
son capaces de adaptarse y consumir eficazmente piensos
que contienen hasta un 5% de Yarrowia lipolytica.
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Informacion Adicional

Yarrowia lipolytica fue evaluada en dos escenarios
experimentales, con adiciones del 3% y 5% al pienso final
de pollos de crecimiento lento.

« Aunque el aumento de peso corporal no mostrd
diferencias estadisticamente significativas, se
observaron mejoras notables en otras areas. La salud
podal mejoréd con la suplementacion del 3%, lo que
indica posibles beneficios para el bienestar animal.

« En cuanto a la calidad de la carne, ambos escenarios
demostraron resultados positivos. Se observé un
aumento en el contenido de dacidos grasos
monoinsaturados (MUFA) vy poliinsaturados (PUFA),
junto con una reduccién en los acidos grasos saturados
(SFA). Esto resulté en una mejora en la proporcién
PUFA/SFA, contribuyendo a perfiles carnicos mas
saludables.

Estos hallazgos sugieren que la suplementaciéon con
Yarrowia lipolytica puede mejorar ciertos atributos
relacionados con el bienestar y la calidad nutricional,
incluso si las tasas de crecimiento permanecen sin cambios.

Beneficios

La implementacion de esta buena practica aporta beneficios
significativos para las granjas avicolas:

Mejor salud podal: Se observaron mejoras notables con
la suplementacion al 3%.

Mejor calidad de la carne:

. Aumento de acidos grasos monoinsaturados (MUFA).

. Mayor contenido de acidos grasos poliinsaturados
(PUFA).

. Reduccion de acidos grasos saturados (SFA).

. Mejor relacion PUFA/SFA, lo que se traduce en

perfiles de carne mas saludables.

Bienestar animal: Impacto positivo en la salud de los
pollos sin afectar las tasas de crecimiento.
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Caracteristicas sensoriales de la carne de (a) pechuga y (b)
muslo de pollos alimentados con pienso estédndar (verde) y
pienso suplementado con un 3% (rojo) y 5% (azul) de
Yarrowia lipolytica. Las caracteristicas fueron evaluadas por
un panel de consumidores en una escala de 1 a 5.
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