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Introduccio a la Bona Practica

Una part significativa de I'impacte ambiental de la
produccié de carn de pollastre prové de les matéries
primeres i additius del pinso, especialment en les estirps de
creixement lent, que requereixen més aliment per a produir
1 kg de carn.

Una solucié sostenible radica en la produccié d'additius per
a pinso a partir de subproductes agroindustrials, com el
glicerol cru, un subproducte de la indUstria del biodiésel.

llevat Yarrowia

Es van realitzar cultius en matras del
lipolytica en condicions experimentals.
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Uns certs llevats reconeguts com a segures (GRAS, per les
seves sigles en anglés), com Yarrowia lipolytica, poden
créixer sobre aquests subproductes, que no sén aptes per
al consum huma. Després de la seva recol-leccid i assecat,
aquests llevats s'utilitzen com a probiotics, reduint la
petjada ambiental total dels pollastres de creixement lent,
al mateix temps que s'evita la competéncia amb la
produccié d'aliments.

A més dels seus beneficis en termes de sostenibilitat,
aquests probiotics milloren la salut intestinal, promovent el
benestar dels pollastres. En aprofitar subproductes de
I'economia circular, aquest enfocament s'alinea amb els
principis de reduccié de residus i eficiencia en I'Us de
recursos, oferint una forma ecologica de disminuir l'impacte
ambiental de la produccié avicola, al mateix temps que
s'afavoreix el benestar animal.

Antecedents & reptes

Es necessiten pinsos més sostenibles per satisfer les
creixents demandes i reduir la petjada ambiental dels
productes d'origen animal. Les proteines de llevat
produides localment utilitzant certs subproductes
agroindustrials tenen un gran potencial com a font
alternativa de proteina per a l'alimentacid animal. En
particular, Yarrowia lipolytica, un microorganisme oleaginds
i no patogen, pot créixer sobre una varietat de
subproductes agroindustrials economics i complementar
I'alimentacié dels pollastres d'engreix degut al seu alt
contingut proteic i caracteristiques probiotiques.

Yarrowia lipolytica conreada sobre glicerol cru de biodiésel
va ser desenvolupada en bioreactors a escala pilot,
recol-lectada mitjancant filtraci6 amb bosses filtrants i
assecada per atomitzacio fins obtenir una pols seca que pot
incorporar-se facilment en els pinsos dels pollastres. El
llevat sec pot suplementar-se en diferents proporcions en
I'alimentacié dels broilers, els quals sén capagos d'adaptar-
se i consumir eficagment pinsos que contenen fins a un 5%
de Yarrowia lipolytica.
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Informacio Addicional

Yarrowia lipolytica va ser avaluada en dos escenaris
experimentals, amb addicions del 3% i 5% al pinso final de
pollastres de creixement lent.

+ Encara que l'augment de pes corporal no va mostrar
diferéncies estadisticament significatives, es van
observar millores notables en altres arees. La salut
podal va millorar amb la suplementacioé del 3%, la qual
cosa indica possibles beneficis per al benestar animal.

* Quant a la qualitat de la carn, tots dos escenaris van

demostrar resultats positius. Es va observar un
augment en el contingut d'acids grassos
monoinsaturados (MUFA) i poliinsaturats (PUFA),

juntament amb una reduccid en els acids grassos
saturats (SFA). Aix0 va resultar en una millora en la
proporci6 PUFA/SFA, contribuint a perfils carnis més
saludables.

Aquestes troballes suggereixen que la suplementacié amb
Yarrowia lipolytica pot millorar uns certs atributs relacionats
amb el benestar i la qualitat nutricional, fins i tot si les
taxes de creixement romanen sense canvis.

Beneficis

La implementacié d'aquesta bona practica aporta
beneficis significatius per a les granges avicoles:

Millor salut podal: Es van observar
notables amb la suplementacié al 3%.
Millor qualitat de la carn:

millores

. Augment d'acids grassos monoinsaturados
(MUFA). Major contingut d'acids grassos
poliinsaturats (PUFA).

. Reduccié d'acids grassos saturats (SFA).

. Millor relaci6 PUFA/SFA, la qual cosa es

tradueix en perfils de carn més saludables.
Benestar animal: Impacte positiu en la salut dels
pollastres sense afectar les taxes de creixement.
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Assajos d'alimentaci6 amb el llevat Yarrowia lipolytica:
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Versié: 1 (CAT)

Caracteristiques sensorials de la carn de (a) pit de pollastre i (b)
cuixa de pollastres alimentats amb pinso estandard (verd) i pinso
suplementat amb un 3% (vermell) i 5% (blau) de Yarrowia
lipolytica. Les caracteristiques van ser avaluades per un panell de
consumidors en una escala d'1 a 5.
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